
 

 

 

 

この度、釧路市漁業協同組合 様にご協力いただき、釧路で水揚げされる 

新鮮な海産物を使用した料理教室を、昨年に引き続き今年度も下記のとおり

開催することとなりましたので、ご案内申し上げます。 

今年度も昨年同様、特定のレシピにとらわれず、みなさまに自由に調理して

いただく料理教室にしたいと考えております。水産課職員が捌き方・調理をサ

ポートいたします。事前に作りたい料理を調べてもよいですし、当日食材を見

てから調理方法を考えることももちろん可能です。調理器具及び調味料はこ

ちらでご用意しますが、お好みの調味料等があれば持ち寄っていただいても

構いません。 

ご用意する食材は漁模様により直前になるまでわかりませんが、その分新

鮮な食材をご用意させていただきます。多くの方々のご参加をお待ちしてお

ります。 

記 

 
【日 時】令和６年７月３１日（水） １０：００～１３：００ 
 
【会 場】釧路市生涯学習センター（まなぼっと）６階 クッキングスタジオ 

（釧路市幣舞町４―２８） 
 
【対 象】釧路市に長期滞在されている方 
     ※長期滞在とは、釧路市外在住で 3泊４日以上釧路市に滞在している 

ことをいいます。（出張等除く） 
 
【定 員】２４名  ※申込締切：７月２２日（月） 
 
【内 容】釧路産のツブ貝ほか、釧路で水揚げされた海産物（花咲ガニ・カレ

イ・マダラ等を予定）や釧路産の野菜の調理。 
※漁模様により内容が変更になる可能性があります。 

 
【参加費】１人 1,000円 

  ※エプロン・三角巾をお持ちの方は持参してください。 
 
【主 催】釧路市水産課・釧路市水産業対策協議会 
 
【申込先・申込方法】 
釧路市 水産課まで、お電話（0154-22-0191）または 
Ｅメール（su-suisan@city.kushiro.lg.jp）にてお申込ください。 
※Ｅメールには、住所・氏名・生年月日・性別・電話番号を記載してください。 

 
【問合先】釧路市 水産課 古屋・永江 (ＴＥＬ：０１５４－２２－０１９１) 

釧 路 の旬 の魚 介 ＆野 菜 を使 った  

 

お料 理 教 室 のご案 内  
漁協 

おすすめ！ 
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